
待望の実践セミナー開催！ 魅せるサービス技術習得

～肉のデクパージュ、魚のフィルタージュ、果物のカッティングに挑戦～

Ｈ Ｒ Ｓ レストランサービス実践セミナー

レストランの付加価値を高め、お客様との会話につなげる、実践的なサービステクニックを身につけ

る絶好の機会です。 多くのご要望をいただいている「肉・魚・果物」のサービス技能を、「見て学び、

作って覚える」 実演と体験を交えたレストランサービス講習です。

HRS講師陣による実演と丁寧な実技指導により、日頃のサービスレベル向上を目指します。

サービススタッフ、店舗責任者、教育担当者など、皆さまのご参加をお待ちしております。

日 時 ｜ 2026年 ３月 １１日（水） 12:30 ～ 16:30 （１２：００～受付開始）

会 場 ｜ 学校法人服部学園 服部栄養専門学校

｜ 東京都渋谷区千駄ヶ谷5-25-4
JR代々木駅東口3分／新宿駅ミライナタワー改札口・新南改札口5分／都営大江戸線代々木駅A2出口4分／東京メトロ副都心線新宿三丁目駅E8出口3分

受講料｜ ＨＲＳ会員（法人・個人） Ｂ．Ｍ.Ｃ会員 ￥20,000‐ 一般 ￥25,000‐




