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単価 小計 ｇ 小計 ｃｍ 小計

1 3,650 750 1.5

3,2853,2853,2853,285

2 3,564 480 1.0

3,2073,2073,2073,207

3 460 2.0

4 380 1.6

5 280 1.3

6 1級

7 2級

8 3級

9 1級

10 2級

11 3級

年度 級

年度 級

年度 級

年度 級

年度 級

年度 級

年度 級

＜レストランサービス技能検定　実技試験課題と解説DVD収録内容のご案内＞

次ページへ

厚さ

　　　　　　　　年　　　　　　　月　　　　　　　日

厚生労働大臣指定試験機関厚生労働大臣指定試験機関厚生労働大臣指定試験機関厚生労働大臣指定試験機関　　　　一般社団法人日本一般社団法人日本一般社団法人日本一般社団法人日本ホテル・レストランサービスホテル・レストランサービスホテル・レストランサービスホテル・レストランサービス技能協会技能協会技能協会技能協会　　　　書籍係行書籍係行書籍係行書籍係行

FAX 03-5226-6812FAX 03-5226-6812FAX 03-5226-6812FAX 03-5226-6812

〒102-0072〒102-0072〒102-0072〒102-0072　　　　東京都千代田区飯田橋3-3-11東京都千代田区飯田橋3-3-11東京都千代田区飯田橋3-3-11東京都千代田区飯田橋3-3-11　　　　飯田橋飯田橋飯田橋飯田橋ばんらいビル6ばんらいビル6ばんらいビル6ばんらいビル6階階階階

　　　　・　商品をお選びいただき、ご注文数、価格、重量、厚さの小計をご記入ください。注文書は2枚組となります。

　　　　・　次ページにて送料、ご購入金額を算出し、全てのご記入が終わりましたら、注文書2枚をご一緒にFAXにてご送付ください。、

　　　　HRS事務局書籍担当　☎03-5226-6811　　　　　　　

ＮＯ： 品名 ご注文数

価格（税込） 重量

　西洋料理料飲接遇サービス技法　（H30年3月　2刷発行予定）

　レストランサービス　スタンダードマニュアル　（H29年3月発行）

テーブルマナー、食卓作法参考書籍

　西洋料理の食卓作法　（H26年増補改訂版発行）

3,024　日本料理の食卓作法　（H24年2版発行）

　中国料理の食卓作法　（H23年初版発行）

レストランサービス技能検定　学科試験問題解説集

 H30年度版　学科試験問題解説集

 （H29,28,27年実施学科試験問題記載）

　※2018年3月　発売開始予定

1,620 120 0.3

 H29年度版　学科試験問題解説集

 （H28,27,26年実施学科試験問題記載）

レストランサービス技能検定　実技試験課題と解説DVD   　※　DVDに限り、個人会員、法人会員価格をご用意致しました。　

15

　実技試験課題と解説DVD

　（ご希望のDVDの年度と級をご記入ください）

一般価格

5,400

60 0.5

会員価格

4,320

16

　実技試験課題と解説DVD　3枚セット

　（ご希望のDVDを3枚ご記入下さい）

一般価格

12,960

180

1級

　　H24年度実施 　赤ワインのデカンータージュ　/　ローストチキンのデクパージュ　/　ペシュフランベ　/　アイリッシュコーヒー

　　H25年度 　スパークリングワインの抜栓（クーラー）　/　ローストチキンのデクパージュ　/　クレープフランベ

　　H26年度

　シンガポールスリングの作成　/　真鯛のフィルタージュ　/　クレープフランベ

　　H29年度 ※2018年4月発売開始予定　スパークリングワインの抜栓（クーラー）　/　ローストチキンのデクパージュ　/　クレープフランベ

1.0

会員価格

10,800

DVD収録内容は、

下記一覧でご確認ください。

2級

　　H24年度実施 　白ワインの抜栓　/　チキングリルの持ち回り　/　サラダの作成　/　キウイのカッティング

　　H25年度 　赤ワインの抜栓（パニエ）　/　仔羊肉の持ち回り　/　サラダ、ドレッシングの作成　/　キウイのカッティング

　　H26年度 　白ワインの抜栓（クーラー）　/　オマールエビの持ち回り　/　オレンジのカッティング

　　H27年度 　赤ワインの抜栓　/　サーロインステーキの持ち回り　/　アイリッシュコーヒー

　　H28年度

3級

　　H24年度実施 　（ランチイム）　グラス赤ワインのサービス　/　パンのサービス　/　コーヒーのサービス

　　H25年度 　（朝食）アメリカンブレックファーストのサービス

　　H26年度 　（ランチイム）　パンのサービス　/　コーヒーのサービス

　西洋料理料飲接遇サービス技法　単体15冊以上ご注文

　レストランサービス　スタンダードマニュアル　単体15冊以上ご注文

　　H27年度 　（ランチイム）　グラス赤ワインのサービス　/　パンのサービス

　　H28年度 　（ランチイム）　グラス白ワインのサービス　/　パンのサービス

　　H29年度 ※2018年4月発売開始予定　　（朝食）アメリカンブレックファーストのサービス

　白ワインの抜栓（クーラー）　/　メカジキグリルの持ち回り　/　オレンジカッティング

　　H29年度 ※2018年4月発売開始予定　赤ワインの抜栓　/　鶏腿肉グリルの持ち回り　/　アイリッシュコーヒー

　白ワインの抜栓とキールの作成　/　ローストチキンのデクパージュ　/　バナナフランベ

　　H27年度 　マルガリータの作成　/　真鯛のフィルタージュ　/　バナナフランベ

　　H28年度
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＜＜＜＜送料送料送料送料をごをごをごをご確認確認確認確認のうえのうえのうえのうえ、、、、おおおお振込金額振込金額振込金額振込金額をををを算出算出算出算出してくださいしてくださいしてくださいしてください＞＞＞＞

※ 商品の合計サイズが厚さ2㎝、重量1Kg以内の場合、または一度のご注文が、DVDを4枚まで、

または、テーブルマナー、食卓作法参考書籍を2冊までの場合はポストイン便をご利用いただけます。

※ 西洋料理料飲接遇サービス技法を15冊以上ご注文（他商品との混載は出来ません）の場合または、

レストランサービス　スタンダードマニュアルを15冊以上ご注文（他商品との混載は出来ません）の場合は特別価格となります。

チェック　☑

＜個人情報の取り扱い＞受講申込書にご記入いただきました個人情報は本セミナーの運営のためのみに使用するものであり、他の用途への使用や第三者への開示などをするようなことはありません。

　メールアドレスは今後当協会より講習会、セミナー、その他各種ご案内の情報提供として利用させていただきます。メールにてのご案内不要の方につきましては空欄のままお送りください。

発送先が左記と異なる馬場合は、こちらに

送り先名、電話番号、ご住所をご記入願います。

希望納品日時

承認校様ご記入 　承認校番号

ご住所

　

　〒

ＦＡＸ番号

　電話番号

　（ e-mail ）

ご担当者　・　所属

フリガナ

貴校・貴社名

　　商品厚さ　合計 Cm　　

　　送り先が北海道　四国　九州　沖縄　離島の場合

　　合計重量　５kｇ　以内 900円

　　　　　 　　　10ｋｇ　以内 1,400円

　　　　　　　　 20ｋｇ　以内 1,700円

　　　　　　 　　30ｋｇ　以内 2,000円

お振込口座名義

送料対象 送料（税込）

　　ポストイン便を利用する場合

　　送り先が上記以外の場合

備考

全国一律 500円

　　西洋料理料飲接遇サービス技法のみを15冊以上ご注文の場合 無料

　　レストランサービス　スタンダードマニュアルのみを15冊以上ご注文の場合 無料

　　合計重量　５kｇ　以内 700円

　　　　　　　　 10ｋｇ　以内

Ⓐ 　　商品代金　合計 円　　

　　商品重量　合計 Kg　　

Ⓑ　送料
円　　　

Ⓐ　+　Ⓑ　合計金額
円　　　

1,100円

　　　　　　　　 20ｋｇ　以内 1,400円

　　　　　　　 　30ｋｇ　以内 1,700円

厚生労働大臣指定試験機関

一般社団法人日本ホテル･レストランサービス技能協会日本ホテル･レストランサービス技能協会日本ホテル･レストランサービス技能協会日本ホテル･レストランサービス技能協会


